
L’ASSIETTE 
DÉGUSTATION 
DE L’ÉCAILLER
18,50e

- 2 Creuses de Cancale n°4
- 2 Saint-Vaast n°2
- 2 Claires n°3
- 2 Utah Beach n°4

LE PLATEAU 
DU COMMERCE
67,00e

- 6 Creuses de Cancale n°4
- 6 Saint-Vaast n°2
- 6 Claires n°3
- 6 Utah Beach n°4
- 6 crevettes roses
- 100 g de crevettes grises
- une portion de bulots

CUISINE MAISON
VINS DE PROPRIÉTÉS
TOUS NOS PLATS 
SONT PRÉPARÉS 
ET CUISINÉS 
CHEZ NOUS. 
TOUS NOS PRODUITS 
SONT FRAIS.



NOTRE SÉLECTION 
DE FRUITS DE MER

La spéciale creuse de Cancale  
Huîtres 100% naturelles, iodées et croquantes en bouche. Exposées aux 
plus fortes marées d’Europe et grâce à un  apport en phytoplancton excep-
tionnel, nos huîtres bénéficient d’un taux de chair supérieur à 10,5.

N° 2 Grosses  les 6 : 16,50e

N° 4 Papillons  les 6 : 11,80e

La spéciale Saint-Vaast  
La plus septentrionale des huîtres de France. Elle est charnue, croquante et 
reconnaissable à son goût de noisette.

N° 2  Grosses les 6 : 14,80e

La fine de Claire Marennes d’Oléron 
Affinée dans les anciens marais salants, les claires, d’où elle tire son nom, 
ce qui lui permet de protéger sa croissance et d’acquérir cette
belle couleur.

N° 2  Grosses les 6 : 16,50e

N° 3 Moyennes les 6 : 14,80e

La spéciale Utah Beach : 
Le grand cru d’exception. Une chaire abondante et savoureuse, une huître 
au tempérament sauvage, alliant douceur et longueur en bouche.

N° 2 Grosses les 6 : 16,90e

N° 4 Papillons les 6 : 13,80e

Crevettes roses grosses  
la portion (8 pièces) : 14,90e

Crevettes grises 

(calibre jumbo) la portion (100 g) : 7,20e

Bulots mayonnaise 
la portion : 9,80e

Pour accompagner vos fruits de mer : 
Petit Chablis 2017,   Muscadet Sèvre et Maine 2016,
la Chablisienne, vibrant :  Domaine du Haut Planty :

La bouteille :      29,00e  La bouteille :      25,00e

50 cl :                   18,50e  50 cl :                   16,50e

25 cl :                      9,50e  25 cl :                      8,50e

Le verre 12 cl :     5,50e  Le verre 12 cl :     4,10e

Prix nets, service 12% compris sur le hors taxe). 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Les millésimes indiqués peuvent varier selon la 
dernière livraison de nos vignerons

CUISINE MAISON
VINS DE PROPRIÉTÉS
TOUS NOS PLATS 
SONT PRÉPARÉS 
ET CUISINÉS 
CHEZ NOUS. 
TOUS NOS PRODUITS 
SONT FRAIS.


